
SANTO
R E S T A U R A N T  M E N U



HLADNA PREDJELA
C O L D  A P P E T I S E R S  

Slani inćuni u maslinovom ulju s kaparama                                     12.00 € 

Salted anchovies in olive oil with capers 

Eingelegte Sardellen in Olivenöl mit Kapern

Hobotnica na salatu  po Dalmatinski                                                18.00 €

Octopus salad Dalmatian style

Oktopussalat – nach Insel Brač Art

Salata Diavola - marinirane kozice s paprikama i pršutom             15.00 € 

Diavola salad- marinated shrimp with peppers and prosciutto

Salat Diavola - marinierte Krabben mit Paprika und Räucherschinken

Ovčji sir  s maslinama                                                                         12.00 €      

Sheep cheese with olives

Käse mit oliven

Plata Okusi Dalmacije za dvije osobe – sir, pršut, slani inćuni       20.00 € 

Tastes of Dalmatia platter for two people – cheese, prosciutto, salted

anchovies

Teller Dalmatiens“ für Zwei Personen (Käse, Räucherschicken, eingelegte

Sardellen

                                                   JUHE ~ SOUPS

Riblja juha                                                                                              6.00 €

Fish soup – Fischsuppe  

 

Juha od rajčice                                                                                       5.50 €

Tomato soup –Tomatensuppe



TJESTENINE I RIŽOTI
 P A S T A  A N D  R I S O T T O

Crni rižoto od sipe                                                                               18.00 € 

Black cuttlefish risotto

Schwarzes Titenfischrisotto              House special

Rižoto Santo sa kozicama i hobotnicom                                           18.00 €

Risotto Santo  with prawns and octopus

Risotto mit Krabben und Oktopus 

Hobotnica u umaku s njokima                                                          18.00 € 

Gnocchi in sauce with octopus

Gnocchi mit sauce der Oktopus       House special

Zeleni rezanci s kozicama  u umaku sira                                          18.00 €

Green pasta with prawns with cream cheese sauce

Grüne Nudeln mit Garnelen in Käsesauce

Tagliatelle s piletinom i pestom                                                        17.00 € 

Tagliatelle with chicken and pesto

Tagliatelle mit Hühnchen und Pesto

Penne u umaku od rajčice s balancanom i mozzarelom                 16.00 €

Penne pasta with tomato sauce, eggplant and mozzarela cheese

Penne mit Tomatensauce, Auberginen und Mozzarela Käse 

  

Pečena tikvica sa nadjevom od soja ljuskica, riže,povrća i tofu     17.00 €

Baked zucchini stuffed with soy mince, rice, vegetables and Tofu

Gebackene Zucchini gefüllt mit Sojaschrot, Reis, Gemüse und Tofu                      

                           Vegan



RIBA I PLODOVI MORA
F I S H  A N D  S E A  F O O D

File brancina na grilu s blitvom na dalmatinski                                23.00 € 

Seabass fillet with chard dalmatian style

Gegrilltes Wolfsbarschfilet mit Mangold

File brancina punjen sa rižotom od kozica                                        29.00 € 

Seabass fillet stuffed with risotto with prawns 

Gegrilltes Wolfsbarschfilet gefüllter mit Krabben risotto   House special

Dagnje na buzaru s zelenim tagliatellama                                         22.00 € 

Mussels alla “buzara“ with green tagliatelle 

Miesmuscheln nach "Buzara-Art“ mit grünen Tagliatelle      House special        

Orada na grillu s blitvom na dalmatinski                                           23.00 € 

Grilled sea bream with chard dalmatian style

Gegrillte Goldbrasse mit Mangold

Škampi na buzaru 0,4kg                                                                      36.00 €

Scampi alla “buzara“

Scampi nach „Buzara“                                                  House special 

Tuna na grilu s blitvom na dalmatinski                                             26.00 € 

Tuna with chard dalmatian style 

Thunfisch mit Mangold



Lignje na žaru s blitvom na dalmatinski                                             23.00 € 

Grilled calamari with chard dalmatian style

Calamari vom Grill mit Mangold

                                                                                           

Riblja plata za dvije osobe s blitvom na dalmatinski                         67.00 € 

Fish platter for two people with chard dalmatian style

Fischplatte für zwei Personen mit Mangold                       House special

Svježa riba dana s prilogom                                                                                  

Cijena ribe se naplaćuje 95 € po kilogramu.Težina se mjeri prije pripreme

Fresh catch of the day with side dish.Fish is charged at 95 € per kilogram.

Weight is measured before preparation.

Tagesfrischer Fisch mit Beilage.Der Fisch wird mit 95 € pro Kilogramm

berechnet.

Das Gewicht wird vor der Zubereitung gemessen

Pržene lignje s pomfritom,  tartar umak                                              22.00 € 

Fried calamari with French fries and tartar sauce

Frittierte Calamari mit Pommes Frites und Remouladensauce

Brujet od miješane ribe po riceti od None Temeljke                         30.00 €

Traditional Dalmatian brodetto (fish stew) Grandma Temeljka's recipe

Dalmatinischer Fischgulasch aus gemischtem Fisch — Omas Temeljkas Rezept

                                                                                          House Special  



GLAVNI IZBOR MESNIH JELA

M E A T  D I S H E S

Janjetina na grilu s prilogom pomfrit i  povrće                                  33.00 € 

Grilled lamb with French fries and vegetables 

Lamm vom Grill mit Pommes Frites und Gemüse           House special 

Steak od svinjetine punjen sirom i pršutom s pomritom                   25.00 €

Stuffed pork filet (prosciutto and cheese) with french fries

Gefülltes Schweinefilet (Räucherschinken und Käse) mit Pommes Frites

Piletina zarolana u pancetu na grilu s pomfritom i tartar umakom  18.00 €

Grilled chicken fillet rolled with bacon with french fries and tartar sauce 

Gegrilltes Hähnchenfilet mit Speck gerollt, Pommes Frites und Remoulade 

Pileći „Cordon Bleu“ s pomfritom i tartar umakom                          20.00 €

Chicken „Cordon Bleu“ with chips and tartar sauce

Hühner  „Cordon Bleu“ mit pommes frites und Remoulade

Piletina caprese s rižotom od povrća(piletina, mozzarela, rajčica,) 20.00 € 

Caprese chicken and vegetable risotto (chicken, mozzarella, tomato, )

Caprese Chicken mit Gemuse risotto(Huhn, Mozzarella, Tomate)

Čevapćići s pomfritom,luk i ajvarom                                                  16.00 € 

"Čevapćići" with French fries, ajvar, onion

"Čevapćići" mit Pommes frites, Ajvar,Zwibel

   



Rolada od goveđeg filea s nadjevom od blitve, sira i pancete s pomfritom

i povrćem                                                                                               29.00 € 

Beef tenderloin roulade filled with Swiss chard, cheese, and pancetta, served

with French fries and vegetables

Rinderfilet-Roulade gefüllt mit Mangold, Käse und Pancetta, serviert mit

Pommes frites und Gemüse.

                                                                             House special

Biftek na grillu s pomfritom i povrćem                                               35.00 € 

Grilled Tenderloin Steak with French fries and vegetables

Gegrilltes Rinderfilet mit Pommes Frites und Gemüse

Mesna plata za dvije osobe s pomfritom i povrćem                           56.00 € 

Grilled meat platter for two people served with french fries and vegetables

Grillteller  für zwei Personen  mit Pommes Frites und Gemüse

Biftek u umaku od gorgonzole i zelenog papra  s njokima               39.00 € 

Beefsteak in gorgonzola and green pepper sauce served with gnocchi

Beefsteak in Gorgonzola und grüner Pfeffersauce mit Gnocchi

                                                                              House special



SALATE - PRILOZI

S A L A D S  -  S I D E  D I S H E S

Mozzarela sa svježim rajčicama                                                            10.00 €     

Mozzarela with fresh tomatoes, olive oil 

Mozzarella mit Tomaten

Miješana salata                                                                                         4.00 €     

Mix sallad (small)

Velika miješana salata                                                                              7.00 €

Big mix sallad

Grčka salata                                                                                             12.00 €    

Greek sallad 

Griechicher Salat 

Blitva na dalmatinski                                                                               5.00 € 

Swiss chard Dalmatian style 

Mangold nach dalmatinischer Art

Masline (porcija)                                                                                      5.50 € 

Olives – Oliven 

Povrće na grillu                                                                                         6.00 € 

Grilled vegetables 

Gemüse vom Grill

Pomfrit                                                                                                      5.50 €  

French fries 

Pommes Frites



DESERT 

D E S S E R T

Lava cake                                                                                                  7.00 € 

Chocolate souffle (Lava cake) 

Schokoladensouffle

Tiramisu poslužen u čaši                                                                        6.00 € 

Tiramisu served in a glass 

Tiramisu im Glas serviert

Krempita poslužena u čaši                                                                      6.00 €

Traditional cream pastry with flaky puff pastry layers and silky vanilla custard

cream, elegantly served in a glass.

Traditionelles Cremeschnitten-Dessert mit knusprigem Blätterteig und samtiger

Vanillecreme, elegant im Glas serviert.

Palačinke s nutelom                                                                                 6.00 €

Crêpes with nutella

Crêpes mit Nutella

Palačinke s marmeladom                                                                        6.00 €

Crepes with marmelada

Crêpes mit Marmelade



HVALA NA POSJETI!

THANK YOU FOR YOUR VISIT!

🇭🇷 Hrvatski

Naši gosti koji imaju alergije ili intolerancije na hranu molimo se da o tome obavijeste osoblje

prije naručivanja. Jela mogu sadržavati tragove alergena. Informacije o alergenima dostupne su

na upit.

🇬🇧 English

Guests with food allergies or intolerances are kindly requested to inform our staff before

ordering. Dishes may contain traces of allergens. Information on allergens is available upon

request.  

        

14 glavnih alergena 

1.Gluten (pšenica, raž, ječam, zob)

2.Rakovi i proizvodi od rakova

3.Jaja i proizvodi od jaja

4.Riba i riblji proizvodi

5.Kikiriki i proizvodi od kikirikija

6.Soja i proizvodi od soje

7.Mlijeko i mliječni proizvodi (uključujući laktozu)

8.Orašasti plodovi (badem, lješnjak, orah, indijski orah, pekan, brazil, pistaći, makadamija)

9.Celer i proizvodi od celera

10.Gorušica i proizvodi od gorušice

11.Sezam i proizvodi od sezama

12.Sumporni dioksid i sulfiti (> 10 mg/kg ili 10 mg/l)

13.Lupina i proizvodi od lupine

14.Mekušci i proizvodi od mekušaca

Porez, usluge i couver su uključeni u cijenu, obavijest potrošačima o načinu podnošenja pisanih

prigovora nalazi se na šanku. 

Zabranjeno je usluživanje odnosno dopuštanje konzumiranja alkoholnih pića, drugih pića i

napitaka koje sadržavaju alkohol osobama mlađim od 18 godina.

Telefon: +385 915218276

E-mail: restoransanto@gmail.com

mailto:restoransanto@gmail.com


WINE LIST
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